LA CARTE

O’Montagny bistrot gourmand

ENTREES

Asperges vertes, oeuf mollet 24 Tartare de boeuf (CH) 21
et jambon cru Toasts et beurre
Mayonnaise maison au piment d’Espelette L

Salade mélée 10
Croustillant de chevre chaud 21
Miel, figues et pignons de pin Salade verte 7

PLATS

Filet d’agneau roti aux herbes 42 Tartare de boeuf (CH) 39
Sauce a I’ail fumé Toasts et beurre
Entrecote de boeuf (CH) Tataki de thon au sésame 39
180 gr 39 Citron vert, lentilles caviar et soja
220 gr 45 Risotto aux asperges 32

Sauces au choix Tomates séchées et émulsion de parmesan

« poivre (5chf)
« beurre a I’ail (5 chf)
. morilles (11 chf)

Nos viandes sont accompagnées de frites de Mathod et de [égumes de saison

DESSERTS

Café gourmand 16 Creme brilée maison 13

Vanille Bourbon et féeves de Tonka

Gourmandise creme de Gruyere 14

Meringue, boule de glace vanille, fruits Les arroses 16
rouges et chantilly Sorbet poire, williamine

Sorbet abricot, abricotine
Moelleux au chocolat maison 16 Sorbet citron, vodka

Glace vanille, coulis de fruits du moment

Provenances : Boeuf : Suisse Thon et gambas : Indonésie TVA incluse
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